
 

 

         

       

PRIMER + SEGON + POSTRE + BEGUDA =   14,50€ 

PRIMER + SEGON + BEGUDA =   12,50€  

SEGON + POSTRE + BEGUDA =   11,50€ 

PRIMERS 
Crema freda de pastanaga i poma verda amb mantega de cacauet, coco, xips de 
iuca i ceps  I  Crema  fria de zanahoria y manzana verde con crema de cacahuate, 
coco, chips de yuca y boletus  
 
Caneló de carn d´olla, foie i ceps amb beixamel de trompetes de la mort i crumble 
de ceps  |  Canelon de carne de olla, foie y boletus con bechamel de trompetas 
de la muerte y crumble de boletus.       SUPLEMENT 2 € 
 
Remenat de llagostins, all tendres i shitakes amb oli de cibulet i torradetes |  Revuelto 
de langostinos,  ajos tiernos y shitakes con aceite de cebollino y torradas. 
 
Nyoquis de patata amb salsa de pernil amb el seu cruixent i encenalls de parmesà  
I  Gnoquis de patata con salsa de jamón con su crujiente y virutas de parmesano.  
 
 

MENÚ  



 

 

 
 
 
SEGONS 

Galta de porc ibèric amb salsa de garnatxa, cruixent de porc, puré de carbassa i 
moniato, patata i xips de verdures | Galta de cerdo ibérico con salsa de garnatxa, 
crujiente de cerdo, pure de calabaza y boniato, patata y chips de verduras. 
 
Corball amb cous cous, verduretes, blat de moro, pipas de carbassa i emulsió 
d´anacards  |  Corvina con cous-cous, verduritas, maíz, pipas de calabaza y emulsión 
de anacardos. 
 
Magret d´ànec amb salsa housin, parmentier de patata violeta, cebetes caramel-
litzades  |  Magret de pato con salsa housin, parmentier de patata violeta, cebollitas 
caramelizadas.           SUPLEMENT 4 € 
 
Celery rostit amb suc de rossinyols, carbassó, trompetes de la mort, puré de 
remolatxa i crumble d’all negre  I  Celery asado con zumo de rebozuelos, calabacín, 
trompetas de la muerte, pure de remolacha y crumble de ajo negro.  
 

 

 

MENÚ  



 

 

       

 

POSTRES 
Brownie de xocolata negre amb nous i gelat de cotó de sucre | Brownie de 
chocolate negre con nueces y helado de algodón de azúcar. 
 
Pinya rostida amb crema catalana de llet de coco, emulsió de mango, taronja i kiwi. 
|  Piña asada con crema catalana de leche de coco, emulsión de mango, naranja y 
kiwi. 
 
Trifle de maduixes i nabius amb el seu gelat  |  Trifle de fresas y arándanos con 
su helado. 
 
Torrada de Santa Teresa amb tapioca amb llet, gelat de black vainilla i dolç de llet 
|  Tostada de Santa Teresa con tapioca con leche, helado de black vainilla y dulce 
de leche.             SUPLEMENT 2,5€ 
 
 
 
 
 
 

MENÚ  



 

 

  

   

APERITIU + PRIMER + SEGON + POSTRE =   19,90€ 

APERITIU + PRIMER + SEGON =   17,90€  

APERITIU + SEGON + POSTRE =   15,90€ 

PRIMERS 
Amanida de tomaquet amb mozzarella, mango, nous garapinyades amb crema de 
alfàbrega i parmesá I Ensalada de tomate con mozarella, mango, nueces garapiñadas 
con crema de albahaca y parmesano. 
 

Coca de recapte amb crema d’albergínia, carbassó, pastanaga, tahina, pesto rosso i oli 
de tófona | Coca de recapte con crema de berenjena, calabacín, zanahoria, tahina, pesto 
rosso y aceite de trufa.. 
 

Carpaccio de bacallá amb tomaquet, crema de nyores, piparra, olives, ventresca de 
tonyina | Carpaccio de bacalao, tomate, crema de ñoras, piparras, olivas, ventresca de 
atún.            SUPLEMENT 2€ 
 

Amanida Cesar amb pollastre, anxoves, vinagreta cessar, parmesà, crostons |  Ensalada 
Cesar con pollo, anchoas, vinagreta cesar, parmesano, picatostes  
 

Tartar de tonyina marinat amb alvocat, edadames, alga nori, brots de soja i torradetes  
I Tartar de atún marinado con aguacate, edadames, alga nori, brotes de soja y  
torradas.           SUPLEMENT 2€ 

NITS, CAPS DE SETMANA i FESTIUS 

MENÚ  



 

 

 
 

 
 

SEGONS 
Lagarteix de porc iberic amb salsa de ratafia, bolets i compota de poma  |  Lagarto 
iberico con salsa de ratafia, setas y compota de manzana.  
 
Filet de vedella amb salsa perigord, parmentier de patata violeta, patata palla, i 
cebetes confitades al Porto | Solomillo de ternera con salsa perigord, parmentier 
de patata violeta y cebollitas confitadas al Oporto.    SUPLEMENT 7€ 
 
Llobarro amb llenties caviar, verdures rostides, tirabeques i crema de ametlles | 
Lubina con lentejas caviar, verduras asadas, tirabeques y crema de almendras  
 
Celery rostit amb suc de rossinyols, carbassó, trompetes de la mort, pure de 
remolatxa i crumble d’all negre I Celery asado con zumo de rebozuelos, calabacín, 
trompetas de la muerte, pure de remolacha y crumble de ajo negro.  
 
Calamars a la planxa amb esparrecs i tomaquets xerrys confítats | Calamares a la 
plancha con espárragos y tomates cherris confitados.  
 
 
 

MENÚ  



 

 

 

 
 
 
 
POSTRES 
Amanida de fruites osmotitzades al Malibu i emulsió de màngo  | Ensalada de frutas 
osmotizadas al Malibu y emulsion de mango 
 
Cheese cake amb fruits vermeils, nous, i gelat de mascarpone | Cheese Cake con 
frutos rojos, nueces y helado de mascarpone. 
 
Trifle de maduixes i nabius amb el seu gelat | Trifle de fresas y arándanos con su 
helado. 
 
Coulant de xocolata negre amb crema de coco i gelat de vainilla I Coulant de 
chocolate negro con crema de coco y helado de vainilla 
 

MENÚ  


