SanbpoO

Restaurant ;

PRIMER + SEGON + POSTRE + BEGUDA = 14,50¢€
PRIMER + SEGON + BEGUDA = 12,50¢
SEGON + POSTRE + BEGUDA = 11,50¢

= PR PRIMERS

%" Crema freda de pastanaga i poma verda amb manfega de cacauet, coco, Xips de
luca i ceps | Crema fria de zanahoria y manzana verde con crema de cacahuate,
coco, chips de yuca y boletus .\

Caneld de carn d'olla, foie 1 ceps amb beixamel de frompetes de la mort | crumble
de ceps | Canelon de carne de odlig, foie y boletus con bechamel de frompetas
de la muerte y crumble de boletus SUPLEMENT 2 €

Remenat de llagostins, all tenares i shitakes amb ol de cibulet | torradetes | Revuelto
de langostinos, ajos tiernos y shitakes con aceife de cebolino y forradas
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Nyoquis de pafata amb salsa de pernl amb el seu cruixent | encenalls de parmesa
| Gnoquis de patafa con salsa de jamdn con su crujiente y virutas de parmesano.
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% Galta de porc iberic amb salsa de garnatxa, cruixent de porc, puré de carbassa |
& moniato, patafa i xips de verdures | Galta de cerdo ibérico con salsa de garnatxa,
& crujiente de cerdo, pure de calabaza y boniato, patata y chips de verduras
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Corbal amb cous cous, verduretes, blat de moro, pipas de carbassa I emulsio
danacards | Corvina con cous-cous, verduritas, maiz, pipas de calabaza y emulsion
de anacardos

Magret d'anec amb salsa housin, parmentier de pafata violeta, cebetes caramel-
ifzades | Magret de pafo con salsa housin, parmentier de patata violeta, cebolitas
caramelizadas SUPLEMENT 4 €

Gelery rostit amb suc de rossinyols, carbasso, frompefes de la mort, puré de
remolafxa i crumble dal negre | Gelery asado con zumo de rebozuelos, calabacin, A==
frompetas de la muerte, pure de remolacha y crumble de ajo negro \0
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SanbpoO

? Brownie de xocolata negre amb nous | gelat de cotd de sucre | Brownie de
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chocolate negre con nueces y helado de algodon de azlcar.

Pinya rostida amb crema catalana de llet de coco, emulsid de mango, faronja i Kiwi
| Pifia asada con crema catalana de leche de coco, emulsion de mango, naranja y
Kiwi

Trifle de maduixes I nabius amb €l seu gelaf | Trifle de fresas y ardndanos con

su helado.

Torrada de Santa Teresa amb tapioca amb let, gelat de black vainila i dolg de llet
| Tostada de Santa Teresa con tapioca con leche, helado de black vainilla y dulce
de leche SUPLEMENT 25€
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NITS, CAPS DE SETMANA i FESTIUS
APERITIU + PRIMER + SEGON + POSTRE = 19,90€

APERITIU + PRIMER + SEGON = 17,90¢€
APERITIU + SEGON + POSTRE = 15,90€

#  Amanida de tomaquet amb mozzarells, mango, nous garapinyades amb crema de

affabrega | parmesa | Ensalada de tomate con mozarella, mango, nueces garapifiadas
con crema de albahaca y parmesano

Coca de recapte amb crema dalberginia, carbasso, pastanaga, tahing, pesto rosso i oli
de t6fona | Coca de recapte con crema de berenjena, calabacin, zanahoria, tahing, pesfo
rosso y aceife de Trufa \0’
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Carpaccio de bacala amb TomaqueT, crema de nyores, piparra, olives, ventresca de
fonyina | Garpaccio de bacalao, tomate, crema de foras, piparras, olivas, ventresca de
atin SUPLEMENT 2€
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Amanida Cesar amb pollastre, anxoves, vinagreta cessar, parmesa, crostons | Ensalada | #

Cesar con pollo, anchoas, vinagreta cesar, parmesano, picatostes ,;] //,
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Tartar de fonyina marinaf amb alvocat, ecadames, alga nori, brofs de soja | TorradeTes
| Tarfar de atln marinado con aguacate, edadames, alga nori, brofes de soja y o
forradas SUPLEMENT 2€ .~ // G
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' »ﬁ Lagarteix de porc Iberic amb salsa de ratafia, bolets | compota de poma | Lagarto

% Iberico con salsa de rafefia, sefas y compota de manzana
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%( Flet de vedella amb salsa perigord, parmentier de pafafa violeta, patata palla, |
cebetes confitades al Porto | Solomillo de ternera con salsa perigord, parmentier

de patafa violeta y cebolitas confitadas al Oporfo SUPLEMENT 7€

Llobarro amb llenties caviar, verdures rostides, firabeques | crema de ametlies |
Lubina con lentejas caviar, verduras asadas, firabeques y crema de amendras

Celery rostit amb suc de rossinyols, carbasso, frompetes de la mort, pure de
remolafxa I crumble dall negre | Gelery asado con zumo de rebozuelos, calabacin,
frompetas de la muerte, pure de remolacha y crumble de ajo negro.\ﬂﬂ

Calamars a la planxa amb esparrecs i fomaquets xerrys confitafs | Calamares a la
plancha con espérragos y fomates cherris confitados
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: .. Amanida de fruites osmofitzades al Malibu i emulsi6 de mango | Ensalada de frutas
. osmotizadas al Malbu y emulsion de mango \0,

Cheese cake amb fruits vermells, nous, i gelat de mascarpone | Cheese Cake con
frutos rojos, nueces y helado de mascarpone

Trifle de maduixes I nabius amb el seu gelat | Trifle de fresas y arandanos con su
helado

Coulant de xocolata negre amb crema de coco | gelat de vainila | Coulant de
chocolate negro con crema de coco y helado de vainilla




